MyHunUnaibHOE Ka3eHHOHOE 001Ie00pa30oBaTeIbHOE YUPEKICHHUE
«banpamaynbckas COIL»
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HNHCTpYyKIUA MO0 00padoTKe CTOJIOBOU MOCYABI PYYHBIM CIIOCOO0OM

CT0J/10BYI0 TIOCYZly MOIOT B TPEXCEKITMOHHON BaHHE B CJIEAYIOIIEM IOPSIKE:

— MeXaHUYecKoe yaJIeHHe OCTaTKOB ITHIIY;

— B IIEPBOU CEKIIMHU BaHHBI: 3aMaUYMBAIOT B T€UEHHE 15 MUHYT U MOIOT IIIETKaMH B MOIOIIEe-
JIe3MHOUINPYIOIIEM PacTBOpe, IIpU TemIiepaType +45 °C: 0,015-IIPOIIeHTHBIN PAcTBOP
«Xsyopmucent-P» ¢ mobaBieHreM 50 MJI MoIoIero cpezcrsa «IIporpece» Ha 10 J1
pactBopa 160 10 MJI Motolero cpeactBa «IIporpecc M30» Ha 10 J1 pacTBOpa;

— MBITh€ BO BTOPOU CEKIIMU BaHHBI B BOJIe, IIpU TeMIlepaType He Hike +45 °C,
¢ nobapyieHneM 25 MJI MoIoIero cpezacTa «IIporpece» Ha 10 J1 BozbI (0,25-TTPOLIEHTHBIN
pactBop) 160 5 M1 Motolero cpezicrBa «IIporpecc M30» Ha 10 J1 Boabl (0,05-
MIPOLIEHTHBIN PacTBOP);

— B TPeTheH CEeKIIMU BaHHBI OMOJIACKUBAIOT MOCYAY ropsyel MpPOTOYHON BOJIOU
IIpu Temiieparype He HIKe 65 °C ¢ UCIOJIb30BaHUEM METJLINYECKOU CETKU C PyYKaMu
¥ TUOKOTO IIJIAHTAa C JIyIIeBO HACAKOM;

— IPOCYNIMBAIOT TOCY/ly HA PEIIeTYaThIX MOJIKaX, cTeJUiakax (Ha pebpe).

drarbl 00pabOTKU IIETOK U BETOIIH, UCIIOJIb3YEMBIX JIJISI MBIThSI TIOCY/IbI

Ne o /o HaumenoBaHue Onucanue 3rana oopadoTKu

srama oopadoTKHu

1 Ouncrka
[Tepen 06pabOTKOM BETOIIb M BOPC IIETKU TINATEIHHO

OUHIIaloOT OT OCTAaTKOB ITHIITHA




NO n/mx HaunmeHnoBanue Onucanwue 3rana oopadoTKN

sTama oopadoTKu

2 O6paboTka 3amauynBaHUeE BETOIIH U IIETOK B paboyeM 0,1-

B pacTBOpe MOMIle- | MPOILIEHTHOM pacTBope «XjyiopMucenT-P»
Jle3nH(PUIMPYIOIIEro | Mpu TeMiepaType He HIKe 45 °C ¢ qobaBeHreM Ha 10 JI
cpencrBa® pactBopa 50 M cpeactBa «IIporpece» wiu 10 M

cpencrBa «IIporpecc M30» 120 MUHYT

3 OmnosrackuBanue ITo okoHUaHUM JIe3NH(MEKIIUN BeTOIIb U IIeTKU
U CyIIIKa IIPOIIOJIACKUBAIOT 10| IPOTOYHOU BOZOM U CyIIaT
4 XpaneHue XpaHaT 06paboTaHHbIE U MPOCYIIIEHHBIE IIETKU W BETOIID

B eMKocTHu «Bertonis yucrasa»

* ,Z[eSI/IH(beKIII/IIO MOZKHO OCYIIECTBUTH METOJAOM KHIIAYEHHA B TEUEHUE 15 MUHYT C MOMEHTA 3aKHUIIaHUA

BOJIBI.

H_IeTKI/I C HaJIM4YHUEM I[e(l)eKTOB, INIECEHNU W BUAHWMBbIX BanHBHeHHﬁ, a TaKXKEe METaAJVNIMYECKUE

MOYAaJIKH, TyOuaThlii MaTepuas A1 06paboTKU OCYIbl He UCII0JIb30BaTh!
HNHCcTpyKIusa 110 00padoTKe CTOJIOBBIX MPHOOPOB U YallleK

CtosioBble TPUOOPHI M YAIIKKA IPH 00pabOTKe PYYHBIM CIIOCOOOM ITOABEPTaloT 0OpabOTKe
B CJIEJTYIOIIEM TIOPSIIKE:

— B IIEPBOM CEKI[UY BaHHBI 3aMAYNBAIOT B TEUEHHE 15 MUHYT U MOIOT II[ETKAMHU B MOIOIIIe-
Ze3nH(UIMPYIOIIEM pacTBope Ipu Temmeparype 45 °C: 0,015-IPOIEHTHBIHA pacTBOP
«Xnopmucent-P» ¢ mobaBiaenreM 50 M1 MoroIero cpezcrsa «[Iporpecc» Ha 10 J1
pactBopa 60 10 M1 Mootero cpezacrsa «IIporpecc M30» Ha 10 J1 pacTBopa;

—BO BTOPOU CEKI[MM BaHHBI OIOJIACKUBAIOT B IIPOTOYHOM BOJIE IIPU TEMIIEPATYype He HUKE
65 °C;

— JIOTIyCKaeTcsl MpoBe/ieHue Ie3MH(EKITUHA CTOJIOBBIX TPUOOPOB METOAOM NMPOKATMBAHUS

B ZlyXOBBIX HIKadax npu temneparype 180 °C B TeueHUe 10 MUHYT.
YucThle CTOIOBBIE PUOOPHI XPAHAT B 3aJI€ B CIIEIUAJIBHBIX SANUKAX-KAaCCeTaX PyYKaMU BBEPX.
XpaHeHHe CTOJIOBBIX MPUOOPOB pocehitbio Ha mogHocax HE JIOITYCKAETCA!

KacceTb!l /111 XpaHEHHSI CTOJIOBBIX IPHUOOPOB €XKETHEBHO B KOHIlE JHS 00pabaThIBAIOTCS
C TMpUMEHEHUEeM MOIoIIe-/1e3NH(PUITMPYIONIETO PACTBOPA B COOTBETCTBUH C BBIIIEYKa3aHHBIM

MTOPSAJIKOM.
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